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KROTKA GEOGRAFIA PIWA

AaMl’IapCKa M. O‘IEPK pa3sBmUTVIsI reorpa(])uu IMBOBapeHMsI. ITuso siBAsIETCS OJHUM I3 CaMBbIX IIOITYyASPHBIX 1 CTapeIZ-
X HAaIIUTKOB YyeAoBedyecTBa. B HepBOIZ qacTy CTaTb! OIIMCaHbl IIPUPOAHO-T€OA0IMYECKIE YCAOBIUA €ro IIPpOM3BOACTBA,
VCTOPWS IIMBOBAPEHNSI Ha Ppa3HBIX DTallaX, CIIO0COOBI ITpOM3BOACTBAa XapaKTepHbI€ A4 pa3ANYIHBIX LU/IBI/IAI/IBaLU/IIZ, IIpo-
I1ecc ero pacrpocrpaHeHms 110 BceMy MUpy OT ApeBHUX BpeMeH A0 COBpEeMEHHOCTH. Bo BTOpOI7I — IIp1BEA€HDI O6H.lai[ Xa-
PaKTepucrmka COBpeMeHHOIZ HI/IBOBapeHHOIZ oTpacau B Mupe, eé pasmemenne, obbeM IIPpON3BOACTBA 1 HOTpe6AeHI/I}I Ha
r100aAbHOM U pernoHaabHOM YPOBHIX.

Lamparska M. Brief geography of beer. Beer is one of the most popular and oldest beverages of humanity. The first part of
the article describes the geological conditions of its production, the history of beer brewing, methods of producing spe-
cific to different civilizations, the process of its spread around the world, from ancient times to modern. In the second —
contains the characteristics of the modern beer industry in the world, its distribution, production volume and consum-
ption in terms of global and regional level.

Stowa kluczowe: piwo, historia, rozmieszczenie osrodkéw piwowarstwa na swiecie, wspdtczesna globalizacja produkeji
i spozycia, przemyst browarniczy w Polsce

Karouesbie ca0Ba: M1BO, MCTOPWS, Pa3MellleHIIe [IEHTPOB IIMBOBapEHHON IPOMBIIIAEHHOCTH B MIIpe, COBPeMeHHas
rao0aaAn3anyist IPOU3BOACTBA U MTOTPeOAeHNs, TBOBapeHHas! IPOMBIIILAeHHOCTH B IToabIie
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in Poland

Zarys tresci uznane na calym $wiecie za nap6j o towarzyskim,

wrecz biesiadnym charakterze, pozwalajacym na chwi-
Przedmiotem artykutu jest geografia i historia piwa — jed-

) 4 R r le rozluznienia i dobrej zabawy, a spozywane w roz-
nego z najbardziej popularnych i najstarszych napojow

sadnych ilosciach nie jest tak szkodliwe dla zdrowia,
jak wysokoprocentowe napoje alkoholowe (FALAT,
2005; GOr.AS, SCIBEK, 2009). Sposdb wytwarzania piwa,
jego kolor, smak i klarownos¢ zmieniaty sie w ciagu

ludzkos$ci. W pierwszej czesci artykutu opisane sa uwa-
runkowania geologiczne jego produkgji, historia warzenia
piwa w dziejach, sposoby wytwarzania charakterystycz-
ne dla roznych cywilizacji, proces jego rozprzestrzenia- o ) ) ’ i
o L . . wiekdéw. Proces wytwarzania, okreslany jako warzenie
nia si¢ po Swiecie, od czasow antycznych po wspotczes- ) S
piwa, polega na enzymatycznym rozszczepieniu

ne. W drugiej — przedstawiono charakterystyke wspot-
skrobi i biatek zawartych w ziarnach zbdz i pod-

czesnego przemystu piwnego na swiecie, jego rozmiesz-

czenie, wielko$é produkgji i konsumpgji w ujeciu glo- daniu fermentacji alkoholowej, otrzymanego w pier-
balnym i regionalnym. wszym etapie produktu. W sktadzie warzonego pi-

wa znajduje sie¢ takze chmiel i dodatki smakowe. Pi-
WSTEP wo sktada sie w ponad 90% z wody, ktéra powin-

na mie¢ okreslone wtasciwosci fizykochemiczne — to
Piwo jest jednym najstarszych znanych produktéw wilasnie miejsce ujecia wody i jej parametry czesto de-
zywnosciowych na swiecie. Juz 6 tys. lat temu byto, cyduja o wartosciach smakowych piwa. We wszystkie
wraz z chlebem, podstawg diety cywilizacji ubaidz- stadia warzenia piwa zaangazowane sg duze ilosci wo-
kiej, jednej z najstarszych na swiecie, ktdra zamiesz- dy. Warzenie piwa jest mozliwe w zasadzie wszedzie

kiwata obszar pomiedzy Eufratem a Tygrysem (CAR- i z kazdego rodzaju zboza. Jednak decydujacym czyn-
TER, GRAHAM, 2005). Jest tez, po wodzie i herbacie, nikiem jego smaku jest jakos¢ wody uzytej w proce-

najpopularniejszym napojem ludzkosci. Wspdlczesne  sie otrzymywania tego alkoholu. Od kombinagji pro-
opinie o wartosciach odzywczych i smakowych piwa porgji jondéw zawartych w wodzie (Ca, Mg, K, Na)
sa bardzo rézne, jednak nalezy podkreslic, Ze jest ono oraz od iloéci siarczandéw zaleza walory smakowe pi-
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wa. Jony wapnia odgrywaja istotna role w procesie
stabilizacji alfa amylazy, enzymu odpowiedziatnego
za proces rozktadu skrobi, przyspieszeniu kwasowos-
ci brzeczki, co ma wptyw na moc i charakter fermen-
tacji. Odpowiadaja rowniez za mikrobiologiczng sta-
bilizacje procesow enzymatycznych i na proces wy-
tracania si¢ osadu z koloidéw drozdzy podczas fer-
mentadji. Jony magnezowe sa odpowiedzialne za cierp-
ki smak piwa. Séd i potas w matych ilosciach daja sto-
ny posmak. Siarczany wptywaja znaczaco na odczu-
wanie gorzkiego smaku w piwie, poniewaz pomaga-
ja w catkowitej ekstrakcji substancji odpowiedzialnej
za ten smak z chmielu. Z tego wzgledu mozna wrecz
moéwic o, hydrogeologii i geologii piwa”, uwarunko-
wanej rozmieszczeniem zrédel wody o odpowiedniej
jakosci, na ktérych podstawie sytuowane sa browary
(Lis, 2009). Piwo mozna wytworzy¢, jak wspomniano,
w zasadzie z kazdego gatunku zb6z, rosnacych na
$wiecie: stad tak znaczne jego rozprzestrzenienie.
Jeczmien, pszenica, orkisz, owies, zyto, ryz, kukury-
dza od wiekéw stuza do wytwarzania piwa. Niezty-
kle istotnym komponentem jest tez chmiel, dodajacy
goryczki i aromatu, oraz drozdze piwne, warunkuja-
ce proces fermentacji. Gatunki tych drozdzy sa czes-
to opatentowane przez wielkie piwne koncerny, jak
chociazby szczep Saccharomyces carlsbergensis. Dodatki
smakowe, naturalne (ziota) i sztuczne, pozwalaja na
uzyskanie bogatej palety smakow i aromatéw piwa,
ktore sa charakterystyczne dla regionu, browaru, mias-
ta, gdzie jest ono wytwarzane (RAJKOWSKA, HOLAK,
ProOTASOWICKI, 2009).

Jak wspomniano, kluczowym procesem w pro-
dukdji piwa jest hydrolityczne rozszczepienie skrobi
zawartej w zbozach, przy pomocy enzymu alfa-amy-
lazy. Enzym ten jest tez zawarty w ludzkiej élinie.
Stad jednym z najstarszych sposobow wytwarzania
piwa na kontynencie potudniowoamerykariskim jest
przezuwanie ziaren kukurydzy, ktoére w ten sposob sie
rozdrabnia i miesza w ustach ze $ling. Tak uzyskana
papka jest wypluwana do naczynia i podlega fermen-
tacji. Proces przezuwania kukurydzy ma i miat w prze-
sztodci bardzo towarzyski charakter. Powstaty w ten
sposdb napdj, zwany chicha, jest zaliczany do piw.
Proces przezuwania kukurydzy na chiche byt rozpow-
szechniony wsréd potudniowoamerykanskich Indian.
Wspotczesnie pewne ilosci takiego piwa sg produko-
wane w krajach Ameryki Potudniowej na potrzeby
lokalnych festynow i turystow (OLSSON, 2003). Chi-
cha produkowana na skale przemystowa nie zawiera
juz ludzkiej liny, uzywa si¢ w niej stodu z kukury-
dzy i zakwasu, co daje lekko kwaskowaty napdj, o nis-
kiej zawartosci alkoholu (1,5-3%).
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Neolit. Wykopaliska przeprowadzone w dorzeczu
Tygrysa i Eufratu unaocznily, ze piwo byto warzone
juz 6 tys. lat p.n.e. Odnalezione $lady tzw. kultury
ubaidzkiej, jednej z najstarszych na Ziemi, datowanej
na czas od 6 700 lat p.n.e. do 4 300 lat p.n.e. wska-
zuja, ze warzelnie piwa byly bardzo rozpowszech-
nione. Piwo odgrywalo w tej kulturze role o wiele
wieksza niz w naszej, gdyz bylo podstawa diety. Po-
wstawalo w inny sposdb niz wspdtczesne piwa: aby
je wytworzy¢ uzywano maki jeczmiennej i pszenicz-
nej, ze skietkowanych nasion, wypiekajac placki, ktd-
re umieszczano w dzbanach, dodawano daktyli, mio-
du, przypraw i zalewano woda, podgrzewano i cze-
kano, az sfermentuje. Tak wytworzony nap6j byt dos¢
gesty i nalezato go pi¢ przez stomke, zeby unikna¢ za-
nieczyszczen. Bylo to piwo tak zwanej gérnej fermen-
taqji, prawdopodobnie niestodowane, niepasteryzo-
wane, o bardzo kroétkiej przydatnosci do spozycia.
Whtasnie ten fakt powodowat, ze pracowato bardzo
wiele browaréw: piwo warzono codziennie dla kaz-
dego obywatela, stuzacego, urzednika, jak i niewol-
nika (KENNEDY, 2012).

Pézniejsza cywilizacja Sumeru, datowana na czas
od 3 500 do 2 500 lat p.n.e. réwniez doceniata piwo.
Sumeryjczycy warzyli piwo w podobny sposéb, jak
przedstawiciele kultury ubaidzkiej, jednak wytwarza-
li wiecej gatunkéw, produkowano juz jasne, czerwo-
ne i ciemne piwa o réznej zawartosci alkoholu i o roz-
nym smaku. Nawet najstarsze pisemne dokumenty
podaja informacje o piwie, podkreslajac jego kluczowa
role w 6wczesnych spoteczenstwach. W, Eposie o Gil-
gameszu”, krélu Ur, dziki Enkidu jest ,, cywilizowany”
przez kobiete uczaca go jedzenia chleba i picia piwa.
Proces warzenia piwa jest opisany jako jeden z fun-
damentéw cywilizacji. Wiekszos¢ dos¢ skapej wiedzy
o procesie warzenia we wczesnych kulturach mezo-
potamskich pochodzi z tekstow literackich, admini-
stracyjnych i epickich, z ktdrych najlepiej znany jest
,Hymn do Ninkasi”. Ten tekst o prawdopodobnie
starszym rodowodzie jest zapisany w egzemplarzach
z okresu starobabilonskiego (okoto 1800 r. p.n.e.).
Zawarte sa w nim szczegotly procesu warzenia. Pod-
stawowymi sktadnikami napoju sg placuszki lub
chlebki piwne zwane bappir, gotowana lub sfermen-
towana mieszanina zaczynu i aromatycznych zidt,
munu (niestodowane ziarna zbdz) i titab (zacier, wy-
tworzony z zestodowanych, skietkowanych zboz).
Do tak przygotowywanego piwa — jeszcze przed roz-
poczeciem fermentacji — dodawano midd i wino
(ESLINGER, 2009). Piwo w cywilizacjach miedzyrzecza
Eufratu i Tygrysu (ubaidzkiej, sumeryjskiej i babilon-
skiej) byto poswiecone zenskim béstwom. O jego zna-




czeniu niech $wiadczy fakt, ze znak klinowy, ktérym stawa dziennego wyzywienia kazdego mieszkanca

je oznaczano, ewoluowat przez czas ich trwania, przy- Egiptu. Liczba browaréw byta bardzo duza. Proces
bierajac w konicu ksztatt dwu poziomych kresek, sym- produkdji piwa, ktdre bylo uwazane za dar bogéw dla
bolizujacych stomki, przez ktére je pito (rys. 1). ludzi, bylo przedstawiany w seriach rysunkéw na Scia-
Cywilizacja Egiptu (3 500 pn.e~VII w. n.e). Przez nach swiatyn. Warzenie piwa zostalo z czasem wzbo-
caty dlugi czas trwania tej cywilizadji piwo byto pod- gacone o klarowanie. Rozpowszechnit si¢ proces

Rys.1. Ewolucja znaku pisma kli-

nowego 0znaczajacego piwo

—_ — (wg: ESLINGER, 2009)
’m Puc. 1. DBoAIOLINST CIMBOAOB
Pt KAVHOIIVICY, O3HAYAIOIIIIX

nuBo (11o: EBLINGER, 2009)

3200 pne. 2700 pne. 2250 pne 1750 pe. 1000 pne 79 L Evolution character of cunei-

form, meaning beer (after: EBLIN-

GER, 2009)
stodowania. Do niektérych gatunkéw piwa dodawano ~ bo brytyjska z piwem mniej stodkim, ubozszym,
chmielu, w celu nie tyle wzbogacenia smaku, co ra- z zawartoscig innych ziét i prawdopodobnie z wiek-

czej utrzymania jego przydatnosci do spozycia. Piwo szg ilodcig chmielu. Po upadku Cesarstwa Rzymskie-
byto napojem bogéw i ludzi. Dusze otrzymywaty wia- go tradycje piwowarskie byty kontynuowane w klasz-

tyk na posmiertng droge z piwa i chleba. Kaptani wa- torach, mimo ze piwo nadal bylo traktowane jako
rzyli w $wiatyniach specjalne gatunki piwa do lecze- napdj, ktory pijaty nizsze klasy spoteczne, plebs, nie-
nia chorych, jeszcze inne tylko dla celéw rytualnych. wolnicy. Jednak na terenach pétnocnej Europy: w Ir-
Egipcjanie produkowali bardzo wiele rodzajéw piwa landii, Brytanii, Galii i Germanii, browary rozwijaty
o bardzo réznych smakach i zawartosci alkoholu: od sie na duzg skale. Od wczesnego sredniowiecza za-
stabych, pszenicznych piw, ktére chetniej pijaty ko- czety dominowa¢ tradycje monastyczne. W 816 r.
biety, do silnych o kilkunastoprocentowej zawartos- synod w Akwizgranie (Aachen) przyjat picie wina,
ci alkoholu (GRETTON, 1929). a zastepczo piwa, w klasztorach. Tradycje browarnic-
W czasach greckich (800-500/479 p.n.e-30 r. p.n.e.) twa byly zatem, jak poprzednio, kultywowane w klasz-
i rzymskich (27 p.n.e do 395 n.e.). zaznaczyla si¢ do- torach. Mnisi mogli wypija¢ 6 kwater wina lub piwa
minacja wina, ktére byto traktowane jako napdj bar- dziennie. Piwo byto tez traktowane jako lekarstwo
dziej szlachetny, piwo natomiast — jako napdj barba- na wiele dolegliwosci, co zapewne mialo uzasadnienie
rzyncéw i pijane przez klasy nizsze. W czasach ko- w bogatych kompozycjach ziotowych dodawanych
lonizacji greckiej upowszechnianie si¢ wina miato po- W procesie warzenia piwa.
dtoze ideologiczne — nalezato narzuci¢ podbitym lu- O rozmieszczeniu browaréw najlepsze pojecie da-
dom lubujacym sie w piwie, helleniski, lepszy, styl zy- je analiza upraw chmielu w Europie od okresu pre-
cia, gdzie preferowano wino. Jednak w czasach Ce- romanskiego po schytek XIX wieku, bowiem wéwczas
sarstwa Rzymskiego nastapil powrot do picia piwa, uksztattowaly sie gtéwne ,zaglebia” chmielowe i 0s-
zwlaszcza na pdinocnych rubiezach imperium. Przy- rodki piwowarskie Starego Kontynentu (rys. 2). Dla
czyny warunkowat klimat, gtéwnie tych prowingji, okresu datowanego jako pre-romanski, archeolodzy
gdzie byto za zimno dla winorosli. Byly to gtéwnie te- odnalezli pozostalosci upraw chmielu i towarzysza-
reny germanskie i brytyjskie, gdzie stacjonujace rzym- cych mu zidt, uzywanych w piwowarstwie, na obsza-
skie legiony dostawaty — zamiast wina — piwo. Pozo- rach wspdtczesnej Holandii, gldéwnie w estuarium
statosci rzymskich browaréw w fortach granicznych Renu. W czasach rzymskich plantacje chmielu nadal
Losnich, Xanten i Ratyzbona, dokumentuja, Ze rzyms- rozwijaly sie na tych terenach, ale pojawity sie tez no-
kie browarnictwo odznaczato sie wysokim stopniem we lokalizacje: u nasady Ptw. Jutlandzkiego i w $rod-
profesjonalizmu. Ponadto, napisy na nagrobkach wska- kowej Anglii. Czasy wczesnego i Srodkowego Srednio-
Zuja, ze piwowarzy i sprzedawcy piwa organizowa- wiecza przynosza rozwdj upraw na obszarach pot-
li sie w rozne gildie (np. Ars cervesaria lub Cervesa nocnej Belgii, Holandii w dolnej i srodkowej czesci do-
gildii). Prawo rzymskie gwarantowato kazdemu le- rzecza Renu, w $srodkowej czesci Ptw. Jutlandzkiego,
gionidcie codzienny przydziat okreslonej ilosci wina $rodkowej Frangji. Klasztorne chmielniki pojawity sie
albo piwa. Co wiecej, na terenie Cesarstwa spotyka- wowczas w Srodkowej Europie, gtéwnie w okolicach
ty sie dwie tradycje warzenie piwa: 1) egipska, gdzie Berlina i Pilzna, a nawet w potudniowych czesciach
warzono piwo bogate w dodatki smakowe, zaprawia- Ptw. Skandynawskiego. Czasy schytku sredniowie-
ne miodem i winem oraz 2) tradycja germanska al- cza to intensyfikacja upraw chmielu w jego dotych-
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czasowych osrodkach. Piwo produkowano w srodko-
wej Francji, Niemczech, na obszarach wspdtczesnej
Belgii, Holandjii i Danii. Piwowarstwo rozwijalo sie
w potudniowych czesciach Skandynawii i na terenach
Finlandii, Estonii, gtownie u potudniowych wybrze-
zy w okolicach wiekszych portéw. Chmielniki staty

sie popularne réwniez w catej dolinie Odry i na
Slasku. U schytku éredniowiecza rozmieszczenie
upraw chmielu w Europie uzyskato swdj ostateczny
ksztalt. XIX wiek przyniost dalsza intensyfikacje upraw
chmielu dla potrzeb przemystowej juz produkgji pi-
wa (rys. 2) (BEHRE, 1999).

Rozmieszczenie upraw chmielu w Europie
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Rys. 2. Rozmieszczenie upraw chmielu w Europie od czaséw pre-rzymskich do konica XIX wieku (opracowanie wtasne):

1 - pre-rzymski, 2 — rzymski, 3 — wczesne sredniowiecze, 4 — sredniowiecze, 5 — pozne Sredniowiecze, 6 — XIX wiek

Puc. 2. PasmeinieHne mpoussoacrsa xmeas B EBpore ¢ gpesHero sBpemenn 40 kKoHia XIX Beka (cocTaBaeHO aBTOPOM):

1 - Apesuuit mup, 2 — PumMmckunii, 3 — paHHee cpeAHeBeKOBbe, 4 — cpeaHeBeKOBbe, 5 - T034Hee cpedHeBeKOBbe, 6 — XIX Bek
Fig. 2. Location of hope cultivation in Europe since pre-Roman until the end of the 19th century (own work of the author):
1 - pre-Roman, 2 — Roman, 3 — early Middle Ages, 4 - Middle Ages, 5 —late Middle Ages, 6 — 19" century

Piwo warzone w okresie od czaséw pre-rzyms-
kich po XIX wiek byto w wigkszosci piwem nietrwa-
tym - tzw. goérniej fermentacji. Piwo lezakowane
w chiodzie poddawane bylo tzw. dolnej fermentagji.
Takie piwo, czyli , lager”, wystepowato tylko tam, gdzie
istniaty naturalne warunki dla takiego lezakowania
w postaci odpowiednio chtodnych grot czy piwnic.

Wiele znaczacych zmian w produkcji piwa oraz
spopularyzowanie lagera przyniost wiek XIX. W ro-
ku 1830 francuscy fizycy Payen i Persoz publikowali
wyniki badan, prowadzonych nad procesami scukrza-
nia si¢ skrobi w procesie kietkowania ziarna jeczmienia
(proces stodowania), co umozliwito zastgpienie pew-
nej ilosci sfodu ziarnem niestodowanym i uszlachetnito
smak piwa. W latach 1851-1865 wydano pierwsze
podreczniki dla piwowaréw w Prusach. W 1881 ro-
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ku Hansen odkry? czyste drozdze i znalazt ich za-
stosowanie w produkgji piwa. W okresie 1863-1866
L. Pasteur opublikowat wyniki swoich badan dotycza-
cych procesu pasteryzagji, sterylizacji oraz szczepow
czystych drozdzy piwowarskich. Wprowadzenie tych
innowacji znaczaco zmienito smak piwa. W 1875 r.
Line zatozyt firme produkujaca maszyny systemu
sztucznego schladzania i wprowadzono proces dolnej
fermentacji na skale przemystowa. Piwa typu lager
produkowano juz na duza skale. Ich cecha jest moz-
liwos¢ dtuzszego przechowywania i transportu na
znaczne odleglosci. Piwo stato sie powszechnie dostep-
nym produktem spozywczym popularnym na catym
$wiecie, ktdry nie psuje sie¢ w czasie dlugiego trans-
portu (ROZYNSKI, 2012).



PIWO WSPOE.CZESNIE

Przemyst piwowarski to wspdtczesnie potezny biz-
nes. Mimo zmiennej koniunktury osiaga bardzo dobre
wyniki finansowe. Zapewnia tez miejsca pracy dla licz-
nej grupy pracownikéw i daje mozliwos¢ rozwoju fir-
mom wspotpracujacym z browarami. Réwniez paris-
two odnosi zyski z przemystu piwowarskiego, gdyz

z produkcja piwa wiaza si¢ duze obciazenia fiskalne.
W samej Europie przemyst piwowarski generuje 2,3
mln miejsc pracy. Ponad potowa tej liczby przypada
na zatrudnienie w hotelarstwie i gastronomii. Wply-
wy z podatkéw od piwa w Unii wyniosty w 2015 r.
42 mld EUR. Wytworzona przez branze wartos¢ do-
dana wyniosta 51 mld EUR (The Brewers of Europe,
2016). Skale produkgji piwa na $wiecie ilustruje tab. 1.

Tabela 1. Produkcja piwa na $wiecie w latach 2005-2015 (mld hl)
Tabaumna 1. AuHamMmKa MupoBoro npoussoacrsa musa B 2005-2015 rogax (MAp4. TEKTOAUTPOB)
Table 1. Production of beer in the world over the period 2005-2015 (billions hl)

Lata 2005 2006 2007 2008 2009

2010

2011 2012 2013 2014 2015

mld hl 1602 1688 1787 1816 1816

1 846

1925 1962 1972 1960 1933

Zrédto — Vierounmk — Source: The Barth Report 2005-2016

W latach 2005-2013 zanotowano wzglednie staly
wzrost produkcji piwa i tylko niewielki jej spadek
w 2014 r., ktory niestety poglebit sie w roku 2015.
JezZeli przyjmiemy za ,, The barth raport 2015”, ze jest to
pierwsza taka sytuacja od 1950 roku, tj. od momentu
wydania pierwszego ogdlnoswiatowego raportu
o produkdji piwa, to zrozumiale jest pewne zaniepo-
kojenie w branzy producentéw piwa, ktérzy z takim
samym niepokojem oczekuja wynikow za 2016 rok.
W konsumpcji piwa na $wiecie prym wiodg kraje eu-
ropejskie. W pierwszej dziesiatce krajow notujacych
najwigksze spozycie piwa wystepuja wylacznie pans-
twa Starego Kontynentu (rys. 3). Wéréd nich na pierw-
szej pozycji sa Czechy, gdzie w 2014 r. spozyto 143 li-
try piwa per capita, na drugiej — Niemcy, ze spozyciem
1101, Polacy natomiast wypili 100 litréw na 1 miesz-
kanca. Ranking ten zamyka na 10 pozycji Belgia,
z wielkoscig 81 litréw piwa na glowe kazdego mie-
szkanca.
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Rumunia Chorwacia

Estonia
Polska

Niemcy INandia Belgia

Czechy Austria

Rys. 3. Wielkos¢ spozycia piwa w litrach (per capita) na Swie-
ciew 2014 1.

Puc. 3. Pasmep morpebaeHus nmsa B ANTpax (Ha AyITy Ha-
ceaenns) B mupe B 2014 roay

Fig. 3. The amount of beer consumption in liters (per capita)
in the world in 2014
(Zr6dto - Vicrounuk — Source: The Barth Report 2014/15)
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Jednak to nie Europa produkuje najwiecej piwa,
a Azja, pozostawiajac Stary Kontynent na drugim
miejscu (tab. 2).

Tabela 2. Wielkos¢ produkcji piwa na Swiecie w 2014 r.

Tabanma 2. O6beM mTpon3sBoacTBa nnBa B Mupe B 2014 1.

Table 2. The quantity of beer production in the world in
2014

Region Odsetek swiatowej produkgji
(%)

Azja 35,8

Europa 26,4

Ameryka Pid. 17,1

Ameryka Pn 13,1

Afryka 6,6

Bliski Wschdd 1,8

Zrédto — Vierounmk — Source: The Barth Report 2014

Najwiecej piwa na $wiecie produkuja Chiny
(tab. 3), jednak nie przeklada sie to na wielko$¢ spo-
zycia per capita. Spory odsetek produkowanego w Chi-
nach piwa jest przeznaczony na eksport. Wielkie kon-
cerny chinskie eksportujg piwo do innych krajow
azjatyckich i na caty swiat. W przypadku Chin ober-
wuje si¢ jeszcze jeden efekt, zwtaszcza w wigkszych
miastach: wzrasta popularnos¢ tzw. zachodniego sty-
lu zycia a co za tym idzie — réwniez wzrasta kon-
sumpcja piwa. Podobnym efektem nalezy ttumaczy¢
wielko$¢ produkgji i konsumpcji piwa w Afryce:
szczegodlnie znaczaco rosnie spozycie piwa wilasnie
na tym kontynencie. Drugim krajem azjatyckim, pro-
dukujacym znaczne ilosci piwa jest Wietnam, ktéry
réwniez wytwarza je na eksport. Popularnos¢ spozycia



piwa i skala produkgji sytuujaq na drugim i trzecim
miejscu USA i Brazylie. Dopiero na czwartej pozycji
znalazt sie kraj europejski: Niemcy, z produkcja
95 600 mln hl. W polskich browarach w 2014 roku
uwarzono 39 870 min hl piwa, co sytuuje nas jesz-
cze w pierwszej dziesiatce producentéw piwa na Swie-
cie, chociaz na przedostatnim miejscu.

Tabela 3. Wielkos¢ produkcji piwa na swiecie w min hl,
w 2014 r.

Tabauna 3. O6beM PON3BOACTBA IVBa B MUpe (MUAANO-
HOB reKT0AnTpOoB) B 2014 rogy

Table 3. The quantity of beer production in the world in

million hl in 2014

Kraj Wielkos¢ produkgji (mlIn hl)
Chiny 492 190
USA 225 947
Brazylia 140 460
Niemcy 95 600
Meksyk 82 000
Rosja 81 600
Japonia 56 490
Wielka Brytania 41 204
Polska 39 870
Wietnam 38 900

Zrédto — Vicrounnk — Source: The Barth Report 2014

W produkgji piwa prym wiedzie Europa, jesli spoj-
rze¢ na to przez pryzmat wielkosci produkcji w posz-
czegolnych koncernach (tab. 4).

Koncernem, ktéry produkuje najwiecej piwa na
$wiecie jest belgijski AB In Bev. W 2015 roku wsréd
przedstawionych 10 najwiekszych koncernéw produ-
kujacych piwo na miejscach od pierwszego do czwar-
tego sytuuja si¢ koncerny europejskie, aczkolwiek na
drugim znajduje sie¢ koncern dwunarodowy: bryty-
sko-potudniowoafrykanski. Lacznie w tym rankingu
znajduje sie 6 europejskich koncerndw, jedli zaliczy¢
tu turecki Efes. Dalej sytuuja sie 4 koncerny chiriskie
i jeden japoriski. Wéréd tych 10 najwiekszych kon-
cernéw zaznacza sie obecnos¢ tylko jednego z Ame-
ryki Pétnocnej: jest to Molson Coors USA/Canada.

Powyzsze dane potwierdzaja wiodaca pozycje
Europy w produkgcji piwa: w skali catego konty-
nentu zamyka sie ona iloscig 564,5 mln hl piwa rocz-
nie. Cztery z siedmiu najwigkszych swiatowych bro-
wardw znajduja sie wcigz na Starym Kontynencie,
w miejscach, gdzie od czaséw rzymskich, a nawet
pre-rzymskich, uprawiano chmiel i warzono piwo:
w Belgii, Holandii, Wielkiej Brytanii i Danii.
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Tabela 4. Najwieksi producenci piwa na $wiecie w 2015 r.

Tabauma 4. KpymHerimme mpousBoguTeAn IBa B MUpe
B 2015 roay

Table 4. The largest producers of beer in the world by 2015

Nazwa producenta/kraj Wielkos¢  Udziat
pochodzenia produkgi w pro-
wmlnhl  dukcji
Swiato-
wej (%)
AB InBev, Belgium 409.9 21,2
SABMiller, The UK, RPA 191,3 9,9
Heineken Netherlands 188,3 9,7
Carlsberg Denmark 120,3 6,2
China Res. Snow Breweries (CRB) 117,4 6,1
Tsingtao Brewery Group China 70,5 3,6
Molson-Coors USA/Canada 58,1 3,0
Yanjing China 48,3 2,5
Kirin Japan 43,1 2,2
BGI/Groupe Castel France 29,8 1,5
Efes Group Turkey 20,7 1,1

Zrédto — Vierounmk — Source: The Barth Report 2015

PIWO W POLSCE

Piwo w naszym kraju jest popularnym napojem.
W 2014 roku polskie browary uwarzyly 39 560 min hl
piwa, co daje nam czwarte miejsce w Europie i dzie-
wiate na $wiecie. Wypijamy rocznie (2014 r.) — na glto-
we kazdego mieszkarnca, nie wytaczajac niemowlat
i dzieci — 200 kufli tego napoju. Sytuuje to nas na pia-
tym miejscu na $wiecie. Browarnictwo w Polsce ma
wielosetletnie tradycje, szczegdlnie na Slasku, gdzie
warunki klimatyczne sprzyjaja uprawie chmielu.
Moze warto tu zauwazy¢, ze — paradoksalnie — wlas-
nie na Slasku, gdzie te tradycje piwowarskie sa szcze-
golnie bogate, po transformagji zlikwidowano niemal
wszystkie browary. Tak pojeta ,transformacja” szcze-
golnie dotkneta Dolny Slask, gdzie zachowaly sie tyl-
ko browary: lwéwecki i namystowski.

Liczba przemystowych browaréw w naszym kra-
ju zawsze byta znaczna: w 2014 roku byto ich 97, jed-
nak wspotczesdnie piwo, ktdre jest masowo produko-
wane i wypijane w Polsce, pochodzi z wielkich piw-
nych koncernéw (tab. 5, rys. 4).

Dane te wskazuja, Ze tylko jeden koncern — pols-
ki Van Pur produkuje prawdziwie polskie piwo.
Wigkszos¢ wielkich browardw przemystowych, zlo-



Tabela 5. Koncerny i kompanie/grupy piwowarskie w Polsce w 2013 r.

Ta6anma 5. Koprioparnun u koMitaanu musosapos B [Toasmre B 2013 roay

Table 5. Corporations and companies / groups of brewers in Poland 2013.\

Koncern

Grupa/kompania w Polsce

Moce produkcyjne
min/hl

Browary

SAB Miller

Kompania Piwowarska

17,7

Browar Dojlidy,
Browar Kielce
Lech Browary Wielkopolskie
Tyskie Browary Ksiazece

Heineken

Grupa Zywiec

15,66

Bracki Browar Zamkowy
Browar Warka
Browar Lezajsk
Browar Elblag
Browar Zywiec

Carlsberg

Carlsberg Polska

7,6

Browar Kasztelan
Browar Okocim
Browar Bosman

Van Pur spétka z o.o.

Browary Regionalne
Lomza

4,52

Browary Goérnoslaskie
Browar Jedrzejow
Browar Lomza
BROK w Koszalinie
Van Pur Rakszawa

Zrédto — Vierounmk — Source: The barth report 2014, http:/fwww.carlsbergpolska.pl/, http://www.grupazywiec.pl
[http:/lwww.kp.pllo-nas/sabmiller, http:/[www.vanpur.com.pl/
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kalizowanych na terenie naszego kraju, nalezy do czo-
fowych wielkich piwowarskich koncernéw. SABMiller,
Carlsberg i Heineken przejety w czasie transformacji
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Rys. 4. Rozmieszczenie browardw
przemystowych w Polsce w 2015 r.:
Browary grupy: 1 — Carlsberg
Polska, 2 — SABMiller, 3 — Hei-
neken/Grupa Zywiec, 4 - Van
Pur, 5 - Browary Regionalne Ja-
kubiak, 6 — browary niezalezne

Puc. 4. PasmenieHne mpOMBIIII-
AEHHBIX ITMBOBAPEHHBIX 3aBOJ0B
B [Toanmte 5 2015 roay:
ITuBOBapeHHbIE 3aBOADI TPYIIIIBI:
1 - Carlsberg Polska, 2 — SAB-
Miller, 3 — Heineken/Grupa Zy-
wiec, 4 — Van Pur, 5 — Browary
Regionalne Jakubiak, 6 — He3a-
BUICHIMBIE

Fig. 4. Distribution of industrial
breweries in Poland in 2015:
Breweries of group: 1 — Carls-
berg Polska, 2 - SABMiller, 3 -
Heineken/Grupa Zywiec, 4 —
Van Pur, 5 - Browary Regional-
ne Jakubiak, 6 — independent
breweries
(Opracowanie wlasne — Cocra-
BaeHO asTopoM — Own work of
the author)

ustrojowej i prywatyzacji najlepsze, najbardziej znane
polskie browary i marki. Kupujac Zywca czy Okocim,
kupujemy w pewnym sensie produkt wysoce zglo-


http://www.carlsbergpolska.pl/
http://www.kp.pl/o-nas/sabmiller
http://www.vanpur.com.pl/
http://www.vanpur.com.pl/

balizowany, bo — co prawda — woda i niektére kom-
ponenty sa polskie, ale receptura wiekszosci tych piw
jest wlasnoscia koncernu i moze by¢ stosowana w kaz-
dym zakatku swiata, gdzie sie znajduje browar dane-
go koncernu. Rodzi sie wiec pytanie, czy w takim ra-
zie w Polsce produkuje si¢ w tych browarach polskie
piwo? Produktami wielkoprzemystowych browaréw
sa piwa puszkowe, o wielomiesiecznym czasie przy-
datnosci do pozycia, stojace w dtugich rzedach na
potkach hipermarketéw. Odpowiedzia na taka , glo-
balizacje piwa” jest oferta mniejszych browaréw prze-
mystowych, ktorych jest w Polsce kilkadziesiat i kto-
re produkujg piwa lokalne, w mniejszych seriach i bar-
dzo zréznicowane smakowo. Taka grupa piwowarska
sa ,,Browary Regionalne Jakubiak” produkujace tacz-
nie 0,28 min hl piwa rocznie (browary w Ciechanowie,
Lwoéwku Slaskim, Bojanowie, Tenczynku i Biskupcu).
W Piotrkowie Trybunalskim pracuje , Browar Suli-
mar”, ktéry rocznie warzy 1 min hl piwa, podobnie
jak ,Browar Namystéw” w Namystowie. 1,7 mln hl
produkuja rocznie browary lubelskie w Lublinie. Te
oferte jeszcze uzupelniaja mniejsze browary przemy-
stowe i browary rzemieslnicze oraz restauracyjne, kto-
re warzg bardzo oryginalne, lokalne i miejscowe pi-
wa czesto odznaczajace si¢ wyszukana, bogata re-
cepturg i wykwintnym smakiem.

PODSUMOWANIE

Piwo jest jednym z najpopularniejszych i najstarszych
napojow ludzkosci. Centrum jego wspotczesnej pro-
dukdji jest Europa. Od czaséw cesarstwa rzymskiego,
a nawet okresu preromanskiego, istnieja silne histo-
ryczne uwarunkowania wiazace Europe z piwem.
Gléwne koncerny produkujace piwo nadal zachowaty
swoja siedzibe na Starym Kontynencie.

Od dwoch lat maleje produkcja i spozycie piwa.
Jest to zjawisko niespotykane od 15 lat. Nie jest to du-
zy spadek, ale budzi juz pewne zaniepokojenie gtéw-
nych producentéw. To zjawisko jest thumaczone nie-
pokojami politycznymi na swiecie, a przede wszyst-
kim kryzysem migracyjnym. Jednak, w poréwnaniu
ze swiatem, konsumpcja piwa w ubiegtym roku w Eu-
ropie wzrosta.

W Polsce, ze wzgledu na coraz wigksza podaz
piw wytwarzanych lokalnie — badz na podstawie tra-
dydji, badz tez opierajac si¢ na nowych browarach —
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zwieksza si¢ podaz piw krajowych. Rozwijaja si¢ bro-
wary rzemieslnicze i restauracyjne.
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